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Entdecken Sie mit uns gemeinsam die „Schätze“ der
Münchner Museen und die Inszenierungen & Aufführungen

des Staatstheaters am Gärtnerplatz.

Zusammen mit renommierten Kunsthistorikern

möchten wir Ihnen die Kunstwerke Münchens

näher bringen und in einem neuen Kontext

erscheinen lassen. 

Der Intendant des Gärtnerplatz-Theaters gibt Ihnen die

wundervolle Gelegenheit, neben Aufführungen von

internationaler Qualität auch einen Blick hinter die Kulissen

der Theaterwelt zu wagen und auf „Tuchfühlung“ mit den

Künstlern zu sein.

Mit der Reihe „GELEBTE MÜNCHNER TRADITION“
bieten wir  Ihnen die Möglichkeit, zusammen mit Freunden 

und der Familie schöne Abende in einem gemütlichen 
Ambiente im Victorian House am Rotkreuzplatz zu genießen.

Für einzelne Gäste bieten wir auf Wunsch einen „Runden Tisch“ 
zum Arrangement Frühstück an. Hier haben Sie die

Gelegenheit, sich in Gesprächen mit gleichgesinnten Kunst-
interessierten mannigfaltig auszutauschen.

Folgen Sie uns auf eine interessante, spannende und 

wundervolle Reise durch die Kulturmetropole München, in die

Welt der Malerei und der Oper!



Angebotene Führungen & Vorstellungen: 

Samstag, 02. Juli GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
bis Sonntag, 03. Juli „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 03. Juli Pinakothek der Moderne
Arrangement Frühstück „Beckmann, Klee und Picasso – die Moderne im Dialog“

Samstag, 09. Juli bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag 10. Juli „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 10. Juli Alte Pinakothek
Arrangement Frühstück „Symbole und Farben – was bedeuten sie in den Werken der 

Alten Meister“

Samstag, 16. Juli Staatstheater am Gärtnerplatz
Arrangement Dinner „Madame Butterfly“

Oper in drei Akten von Giacomo Puccini
Menü I Dinner von 17.00 Uhr bis 18.30 Uhr

19.00 Uhr Beginn der Aufführung / ab 6 Teilnehmern
exklusives VH-Arrangement-Programm
Puccinis herzzerreißende, weltberühmte Oper erzählt von einer Liebe, die 
zwischen vielen Zwängen zum tragischen Scheitern verurteilt ist.  Regisseurin 
Doris Dörrie findet zauberhafte Bilder, die eine japanische Moderne mit dem 
individuellen Seelenleben der Figuren verbindet.

Samstag, 16. Juli bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 17. Juli „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Samstag, 16. Juli Pinakothek der Moderne
Arrangement Frühstück „Die Highlights – Picasso bis Baselitz“

(Aufpreis zum Arrangement 8,00 `)  

Sonntag, 17. Juli Neue Pinakothek 
Arrangement Frühstück „Der Triumph des Weiblichen: Frauenbildnisse    

im 19. Jahrhundert“



Samstag, 23. Juli bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 24. Juli „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 24. Juli Museum Brandhorst
Arrangement Frühstück „Leben, Liebe, Tod – ein konzentrierter Blick auf die 

Sammlung Brandhorst“

Samstag, 30. Juli bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 31. Juli „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Mittwoch, 27. Juli Staatstheater am Gärtnerplatz
Arrangement Dinner „Madame Butterfly“

Oper in drei Akten von Giacomo Puccini
Menü I Dinner von 17.30 Uhr bis 19.00 Uhr

19.30 Uhr Beginn der Aufführung / ab 6 Teilnehmern
exklusives VH-Arrangement-Programm
Puccinis herzzerreißende, weltberühmte Oper erzählt von einer Liebe, die 
zwischen vielen Zwängen zum tragischen Scheitern verurteilt ist.  Regisseurin 
Doris Dörrie findet zauberhafte Bilder, die eine japanische Moderne mit dem 
individuellen Seelenleben der Figuren verbindet.

Sonntag, 31. Juli Alte Pinakothek
Arrangement Frühstück „Rubens und Rembrandt – zwei Großmeister der 

Kunstgeschichte“

Samstag, 06. August bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 07. August „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 07. August Neue Pinakothek
Arrangement Frühstück „Deutsche Malerei im 19. Jahrhundert:    

von Böcklin bis Liebermann“

Samstag, 13. August bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 14. August „Portwein trifft Fleischplanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz



Sonntag, 14. August Alte Pinakothek
Arrangement Frühstück „Die vergessene Epoche zwischen Renaissance und Barock.

Der Manierismus – von Tizian bis Andrea del Sarto“

Samstag, 20. August bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 21. August „Portwein trifft Fleischpflanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 21. August Antikensammlung
Arrangement Frühstück „Glanz und Schönheit – Das Gold der Griechen und Etrusker“

Samstag, 27. August GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
bis Sonntag, 28. August „Portwein trifft Fleischpflanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 28. August Museum Brandhorst
Arrangement Frühstück „Die Kostbarkeiten der Sammlung Brandhorst“

Samstag, 03. Sept. bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 04. Sept. „Portwein trifft Fleischpflanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz  

Sonntag, 04. September Pinakothek der Moderne
Arrangement Frühstück „Face to Face: das Porträt im 20. Jahrhundert“

Samstag, 10. Sept. bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 11. Sept. „Portwein trifft Fleischpflanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 11. September Alte Pinakothek
Arrangement Frühstück „Schönheit und Hässlichkeit im Werk der Alten Meister“

Samstag, 17. Sept. bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 18. Sept. „Portwein trifft Fleischpflanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz



Samstag, 17. September Alte Pinakothek
Arrangement Frühstück „Sinnlichkeit und Verführung – das Bild der Frau in der 

Malerei“
(Aufpreis zum Arrangement 8,00 `)  

Sonntag, 18. September Neue Pinakothek
Arrangement Frühstück „Die Landschaftsmalerei des 19. Jahrhunderts:    

von Gainsborough bis van Gogh“

Mittwoch, 21. September Staatstheater am Gärtnerplatz
Arrangement Dinner „Die Zauberflöte“

Deutsche Oper in zwei Aufzügen von Wolfgang Amadeus Mozart
Menü II Dinner von 17.00 Uhr bis 18.30 Uhr

19.00 Uhr Beginn der Aufführung / ab 6 Teilnehmern
exklusives VH-Arrangement-Programm
Ein Kaleidoskop aus Märchen & Poesie, zu dem der Vogelfänger Papageno noch 
eine gute Prise Humor beiträgt.  

Samstag, 24. Sept. bis GELEBTE MÜNCHNER TRADITION
Sonntag, 25. Sept. „Portwein trifft Fleischpflanzerl“

Victorian House am Rotkreuzplatz

Sonntag, 25. September Pinakothek der Moderne + Alte Pinakothek
Arrangement Frühstück „Crossing Art: das 20. Jahrhundert im Dialog mit den

Alten Meistern  
(Aufpreis zum Arrangement 4,00 `)  

Arrangement Frühstück pro Person 26,00 

Ab 10.00 Uhr Frühstück im Café Klenze
bis 11.30 Uhr Glas frischer Orangensaft 0,1 l, große Schale frischer Obstsalat, 

Auswahl an Frühstückssemmel, Croissant, Butter, Marmelade, 
Honig, Nutella, Salami, gekochter Schinken, Frühstückskäse, 
ital. Weichkäse, wahlweise eine große Tasse Kaffee oder Tee

11.45 Uhr Beginn der Führung (kann sich je nach Führung verschieben)
bis ca. 13.00 Uhr Freier Eintrittt



Arrangement Dinner pro Person 108,00 

Dinner im Victorian House Restaurant am Viktualienmarkt
3-Gang-Menü 

Aufführung
Karten der Preiskategorie 1, Reihe 1–6 oder 1. Reihe Balkon

in der Pause Tischreservierung mit 1 Glas Sekt von Feinkost Käfer und
wunderschönem Blick auf den nächtlichen Gärtnerplatz

nach der Vorstellung Blick hinter die Kulissen
Bühnenrundgang oder Besichtigung der Technik und Bühnen-
bilder oder ein Zusammentreffen mit den Künstlern und Mit-
wirkenden (kann je nach aktuellen Gegebenheiten des Theaters variieren 
und sich kurzfristig ändern, Mindestteilnehmerzahl 6 Personen)

Menü I Oxtail clair mit
Cheddar-Käsebisquit

*****

„surf and turf“
Kleines Rinderfilet mit gebratenen Scampi,

Sauce Bearnaise, frischem Marktgemüse und Röstinchen

*****

Zitronensorbet

Menü II Graved Lachstatar auf Mais-Blinis
mit Sauce Raifort

*****

 Noisettes vom Rehschlegel in Shirazsauce
mit Schattenmorellen und Sesam Spätzle

*****

Franz. Schokoladentarte



Gelebte Münchner Tradition

je Gericht pro Person 12,90 ฀incl. einem herzhaften Ayinger Bier Ihrer Wahl

Auszug aus der Karte:

Braumeister Rinderlende in
Dunkelbiersauce mit Schmelzzwiebeln

und Bratkartoffeln

Portion ofenfrische Kalbshaxe mit
Rosmarinsauce, Gemüse

und Blechkartoffeln

Kalbsfleischpflanzerl in
Portweinsauce mit

getrüffeltem Kartoffelpüree

Anmeldungen möglich über
info@victorianhouse.de

Mehr Informationen finden Sie unter www.victorianhouse.de

Änderungen des Programmablaufs vorbehalten. Anmeldungen werden nach
Datumseingang berücksichtigt. Mindesteilnehmerzahl je Arrangement 10 Personen.


